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SEIN MUT ZUR KREATIVITAT IST LEGENDAR. CHRISTIAN BENDIG, NIE UM AUSGEFALLENE
IDEEN VERLEGEN, BRINGT SEINE GASTE STETS ZUM STAUNEN. DER CHEF EINER WERBEAGENTUR
UBERLASST NICHTS DEM ZUFALL: ,,EVENT KOMMT NUN EINMAL NICHT VON EVENT-UELL."

Q?.V/H‘L "

Tischkarten: Sie sind
praktische Details. Jeder
weiB, wo er sitzt, und
amusiert sich zudem,
wenn sie originell und
individuell gestaltet sind.

Glaser in Linie: Die Glaser
oberhalb der Messer
aufstellen. Ganz aufen
steht das Wasserglas,

links daneben das Weil-
weinglas, dann folgt
gegebenenfalls das
Rotweinglas.

Beleuchtung: Hell und
gemiitlich soll die Lampe
tiber dem Esstisch leuchten.
Sie darf nicht zu niedrig
hangen, damit das
Gesprach mit dem
Gegentiber nicht behindert
wird.

Unkonventionell: Messer
und Gabel miissen nicht
immer brav neben dem
Teller liegen. Originelle
Losung: Das Besteck in
kleine GieRkannen
verteilen, und jeder

nimmt sich, was er braucht.
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ihr Frihlingsgriin angelegt, und endlich ist auch die

Spargelzeit angebrochen. In Christian Bendigs Agentur
Da Capo soll heute zum ersten Mal das kaiserliche Gemiise
serviert werden. ,Ein Essen ist wie eine Operninszenierung. Der
gedeckte Tisch ist die Ouvertiire.” Von Berufs wegen mit Kre-
ativitat gesegnet, spielt der Werbefachmann auf der ganzen
Klaviatur der Marketingkommunikation. Bei vielen Restaurant-
eréffnungen ist Christian Bendig der Mann hinter den Kulissen.
Seine Agentur entwickelt Namen und Logos, liefert weltweit
Gastro-Konzepte, organisiert VIP-Eréffnungspartys, kiimmert
sich um Messestédnde in Las Vegas oder Shanghai, berit Firmen
bei der Markteinflihrung mit einem Rundum-Sorglos-Paket.
Auf der Kundenliste stehen Hotels, Weinguter, Caterer und
eine der groRten Schweizer Supermarktketten. Auch die Stadt
Chicago hat ihn schon engagiert. Vier Jahre lang leitete er dort
eine Planungsgruppe um die Bewerbung der Olympischen
Spiele 2016.
Spargelddmme en miniature sind der Blickfang auf Christian
Bendigs gedecktem Tisch. Dafiir hat er frische Erde vom Feld
geholt und tiber Styroporblécke gehdufelt. Daraus ragen hell-
griine Kerzen und frische weiRe Spargelstangen. Zur braunen
Erde verkiinden die verschiedenfarbigen Platzteller aus Glas
sowie die bunten Stiihle, die sich um den hellen Holztisch grup-
pieren, die Leichtigkeit des Frihlings. WeiRes Porzellan zum
weiBen Spargel? ,Schinken oder Lachs bringen ja Farbe ins
Spiel, und auBerdem sind hellgriine Servietten und Tischldufer
frohliche Hingucker." Teleskopgabeln, die man auf 64 Zenti-
meter Ldnge ausziehen kann, sind der Gag fir die Vorspeise.
Wenn Christian Bendig sich in der Agenturkiiche an den Herd
stellt, tbt er schon mal fur eine eigene Kochshow, die er gera-
de entwickelt und mit einem TV-Produzenten abstimmt. Der
Titel: ,,In 80 Tagen um den Herd". So gehen dem Vater zweier
Kinder auch im 25. Jahr des Bestehens seiner Agentur die Ideen
nicht aus. Ganz wie in der Oper, wo es oft heifit: Noch einmal,
eben Da Capo! [

Die Bédume am hannoverschen Landwehrgraben haben

»Fir mich sind der Tisch die Biihne, die Speisen
die Handlung und die Géste die Hauptdarsteller.
Eine mit Uberraschungen gespickte Tafel bricht
die ersten Barrieren zwischen meinen Gésten.
So bringt man Gespréche in Gang.“

Christian Bendig



